
1/2

All.A)

Graduatoria dei progettiper il miglioramento dell’offerta formativa degli Istituti Tecnici e Professionali

ID Filiera Titolo progetto

17 MECCANICA EUREK-CREA!  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 70 14 84

22 ISIS Gobetti Volta ICT FORMA ICT FORMA  €          147.000,00  €       147.000,00  €            147.000,00 73 11 84

18 AGRIBUSINESS IIS Giotto Ulivi COFILAGRI  €          147.762,00  €       147.762,00  €            147.762,00 69 9 78

19 SISTEMA MODA ITC Cattaneo  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 67 10 77

15 C.O.N.T.EA.  €          137.739,21  €       137.739,21  €            137.739,21 66 10 76

7 ITCS Dagomari LAB.A.P.  €          146.599,60  €       146.599,60  €            146.599,60 64 10 74

2 SISTEMA MODA Fashion Lab 4.0 FL 4.0  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 68 5 73

8 MECCANICA DIGITAL LAB 4.0 DL 4.0  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 68 5 73

9 ISI Marconi SKILLS@JoB  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 62 10 72

10 MECCANICA MOF START 4.0  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 60 10 70

11 IISS Calamandrei MiB - Make it Better MiB  €          145.460,00  €       145.460,00  €            145.460,00 61 9 70
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Istituto 
Omnicomprensiv

o Marcelli

LA SCUOLA NELL’IMPRESA 
CREATIVA 4.0: 

PROTOTIPAZIONE, 
ROBOTICA, INTELLIGENZA 

ARTIFICIALE

Information and 
Communication 
Technologies 

(ICT)

COFILAGRI - Integrazione tra 
scuola e imprese per lo 

sviluppo delle comunità di 
filiera dell'agribusiness

MO.DA. & SCU.O.LA. - 
MOTIVAZIONE, DIDATTICA & 

SCUOLA ORIENTATA AL 
LAVORO

MO.DA.& 
SCU.O.LA.

TURISMO E 
CULTURA

IPSAR G. 
Matteotti

Competenze per l'Occupabilità 
Nel Turismo E nell'Accoglienza

Information and 
Communication 
Technologies 

(ICT)

LABoratorio di Apprendimento 
Permanente

ISISTL “Russell – 
Newton”

ISIS Leonardo Da 
Vinci

TURISMO E 
CULTURA

Skills@job competenze per 
l’occupazione

Polo Tecnico 
Professionale 
Fermi Giorgi

Miglioramento Offerta 
Formativa del PTP Start 4.0

TURISMO E 
CULTURA
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20 Salute à la Carte Salute à la Carte  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 62 7 69

21 IIS Caselli Skills for Next Tourism SFNT  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 62 7 69

13 ISIS Foresi V.I.P. ELBA  €          141.148,00  €       141.148,00  €            141.148,00 58 10 68

4 ENERGIA ISIS Foresi RA.IS.E. Sud  €          146.300,00  €       146.300,00  €            146.300,00 63 4 67

6 ENERGIA IIS “E. Barsanti” RA.IS.E. Nord  €          146.300,00  €       146.300,00  €            146.300,00 63 4 67

5 Bakery & Tourism  €          147.980,00  €       147.980,00  €            147.980,00 61 4 65

14 AGRIBUSINESS TURISMO BIO 4.0 TUR.BO 4.0  €          147.661,07   € -      € -    48 48

TURISMO E 
CULTURA

Istruzione 
Superiore Statale 

“P. Artusi”

TURISMO E 
CULTURA

TURISMO E 
CULTURA

Valorizzazione per l'Istruzione 
Professionalizzante dell'Elba

RA.IS.E. Sud - RAfforzamento 
IStituti tecnici e professionali 

sulla filiera Energia area 
costiera Sud

RA.IS.E. Nord - RAfforzamento 
IStituti tecnici e professionali 

sulla filiera Energia area 
costiera Nord

TURISMO E 
CULTURA

I.P.S.S.A.R. 
Buontalenti

Bakery & Tourism - Nuove 
competenze la valorizzazione 

la promozione del turismo 
enogastronomico in Toscana

Istituto 
Professionale di 

Stato per 
l’Enogastronomia 

e l’Ospitalità 
Alberghiera “F. 

Martini”
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